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Maallikool (Eesti).
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Vastutav autor: Prof. Mati Roasto, e-mail mati.roasto@emu.ee

Euroopa Komisjoni toetus selle valjaande koostamisele ei tahenda sisu kinnitamist, mis kajastab ainult

autorite seisukohti, ning komisjon ei vastuta selles sisalduva teabe voimaliku kasutamise eest.
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13:00-14:25

Avasodnad ja infopaeva tutvustamine

Projekti SafeORGFood partnerite ja tegevuste
tutvustus

Maheettevotjate toiduohutuse alase teadlikkuse
analtis

Toiduohutuse kasiraamat mahetootlejatele
Praktilised juhendmaterjalid mahetoidu ohutuse

tagamiseks

14:25-14:45 Energiapaus

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
Erasmus+"

Infopaeva kava

14:45-16:00

E-Oppe materjalide tutvustus mahetoidu ohutuse
valdkonnas

Bioloogilised ohud toiduainete tootmisel
Eeltingimusprogrammid (ETP) toiduettevotte
enesekontrollisiisteemis

HACCP pohimdtted toiduainete tootmisel
Luhivideo esitlus ja arutelu toiduohutusest
mahetdotlemises dunamahla naitel

Arutelu, tagasiside ja kokkuvote

16:00 Infopaeva Iopetamine

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



Mahepollumajandus ja maheturg
Eestis

Elen Peetsmann
Eesti Maatulikooli Mahekeskus
elen.peetsmann@emu.ee

Eesti Maaiilikool
7. detsember 2022, Tartu E¥ Mahekeskus



Euroopa Liidu rohelepe: Talust taldrikule strateegia
ja elurikkuse strateegia

Ambitsioonikad keskkonnaeesmargid 2030

* Mahe ks olulisi lahendusi: suurendada mahepollumaa osakaalu vahemalt
25%-ni

* Vahendada keemiliste pestitsiidide kasutamist ja nendega seotud riski 50%

* Vahendada toitainete kadu vahemalt 50% ja vaetiste kasutamist vahemalt 20%

* Vahendada antibiootikumide kogumuuki ELis 50%

Loe, kuidas mahepollumajandus on uues leppes kasitletud: . o~
http://www.maheklubi.ee/uudised/uudis/euroopa-komisjon-tutvustas-euroopa- E%SEI l!VlElHU'IkOD'
ahekeskus

rohelist-lepet/



http://www.maheklubi.ee/uudised/uudis/euroopa-komisjon-tutvustas-euroopa-rohelist-lepet/

Mahepollumajandusliku tootmise

arendamise tegevuskava 2021-2027
.

v tarbimise edendamine ja
tarbija usalduse tostmine

v tootmise suurendamine ja
tarneahela tugevdamine

v~ sektori jatkusuutlikkuse
tostmine

Tegevuskava ja lisainfo leiab Euroopa Komisjoni veebilehelt: Eesti Maalilikool

ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/et/IP 21 1275 E® Mahekeskus



ec.europa.eu/commission/presscorner/detail/et/IP_21_1275

Mahemajanduse edendamise tegevuskava 2023-2030

| sammas: mahetootmise ja tootlemise edendamine

e Uuringute labiviimine — huvi, ndudluse ja vajaduste valjaselgitamiseks
e Pikaajalised katsed

e Osalemine rahvusvahelistes koostoovorgustikes ja programmides

e Teadmussiirdes MP valdkonna tegevuste jatkamine

* Mentorluse slisteemi loomine

* Koolituste korraldamine (EMUs, kutseharidusiisteemi dppejéududele)

Il sammas: Mahetoidu tarbimise edendamine ja noudluse suurendamine
*  Kommunikatsioon

* Mahetoitlustamise edendamine, sh haridustegevused mahetoitlustamise edendamiseks

Il sammas: Maheekspordi edendamine

e Turuteave — kaardistada koige olulisemad infoallikad ja kontaktid

e Turuteadlikkus — tegevused turule paasu ettevalmistamiseks ja toetamiseks

e Turu nahtavus — Ghised kaubandusstendid, B2B kaubandusmissioonid, sektoripdhine turundustoetus



Mahepollumajanduslik maa ja tootjate arv

Allikas: PTA, kaart: EMSA

) PINDALA KOKKL (HA) / AREA TOTAL (HA) . TOOTUAD / FRODUCERS
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2022. a esialgsed andmed:

2046 mahetootmisega
tegelevat ettevotet (+3)
233 786 ha (vorreldes
eelmise aastaga suurenes
pindala 1,9 %)

Eesti Maaliilikool

=M Mahekeskus



Mahepollumajanduslik maa ja tootjate arv

TOOTIATE ARVUGA
MAAKONDA
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Mahepollumajanduslikku maad
kokku 2021. a 229 400 ha ehk
23% kogu pollumajandusmaast,
sellest

- Uleminekuaja labinud ehk
mahemaad 212 118 ha

- Uleminekus 17 282 ha

Eesti Maaiilikool

=™ Mahekeskus
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mahetootmises
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Eesti Maalilikool

—\/pised - e {ipsilehmad Lambad = emm=Kitsed = === Kodulinnud Munakanad - - === \esilaspered m Mahekeskus
Andmete allikas: PMA, PTA



Mahetoidu tootlejad 2018-2021

Toidugrupp / Product group 2018 2019 2020 2021
Tera- ja kaunviljatooted / Cereal products 26 25 21 23
Piimatooted / Dairy products — - 9 9 11 10
Pagari-, kondiitri- ja makaronitooted / Bakery products, confectionery, pas- 15 17 13 15
ta

Liha, lihatooted / Meat products 12 16 18 19
Tooted puu- ja koogiviljadest, kartulist, marjadest, sh metsamarjadest, 58 50 71* 70
seentest / Vegetable, potato, fruit and bemry (incl. forest bermies),

mushroom products

Olid / Oils § I 11 13
Kalatooted / Fish products 0 1 1
Joogid / Beverages 52 55 32% 34
Muud tooted (valmistoidud, kakao- ja kakaotooted, kastmed, maitseained/

maitsetaimed ja vurtsid, teed, kohv, toidulisandid, aadikas, meetooted,

vetikatooted, idandid, parm, puljong, kuivatatud puuviljad, pahkli- ja seem-

nesegud jne) /

Other products (prepared foods, cacao and cacao products, sauces,

seasonings, tea, coffee, food supplements, vinegar, honey products, algae

products, sprouts, yeast, broth, dried fruits, nut and seed mixtures, etc.) 61 57 54 53

Ettevitteid kokku**/ Total**

o
0S8

a5

-

* Mahlatootjad liigitusid kategooriast ,,Joogid“ kategooriasse , Tooted puu- ja kdogiviljadest....”

Andmete allikas: VTA/PTA

Eesti Maalilikool

=™ Mahekeskus



2021. ja 2022. a lisandunud tootlejad

2021. a lisandundus ule 25 mahetdotleja

2022. a lisandunud ca 20 mahetdodtlejat

Erinevad tootekategooriad: tera- ja kaunvili, piimatooted,
pagaritooted, liha- ja lihatooted, joogid, lisandiga meed, teed,
toidulisandid jm

Eesti Maaliilikool

=™ Mahekeskus



Mahetoodete valikust

Eesti Konjunktuuriinstituudi (EKI) andmetel oli 2021. a vaatluse ajal
jaekaubanduses muulgil 2067 kodumaist mahetoodet

Sortiment: tera-, kaunvilja- ja olitooted (19%), jargnesid maitse- ja
ravimtaimed ning teed (15%), kartul, koogivili ja neist valmistatud tooted
(14%) ning puuviljad, marjad ja neist valmistatud tooted (12%).

Kiiresti on suurenenud beebitoitude sortiment — 2017. a oli neid
sortimendis vaid 13, 2020. a juba 48 ja 2021. a lisands veel 16 toodet.

KOigi mahetoidukaupade jaeturu maht oli 2020. a (EKI andmetel)
vahemalt 76,5 mln eurot ehk ligi 4,3% kogu toidukaupade jaemuugist. See
on 24% enam kui 2019. a.

Eesti Maaiilikool

=™ Mahekeskus



Eesti mahetoidu jaeturg

* Kodumaiste mahetoidukaupade ja -jookide mutgikaive (EKI hinnang):
— 2017. a—vahemalt 10,5 min eurot
— 2018. a—vahemalt 16,4 min eurot
— 2019. a — vahemalt 18,5 min eurot
— 2020. a — vahemalt 23 min eurot + 24%

e Koigi mahetoidukaupade jaeturumaht (EKI hinnang):
— 2017.a-41,8 mln eurot
— 2018. a- 54,6 mln eurot (ca 3,4%)
— 2019.a-61,8 mln eurot (ca 3,7%) +13%
— 2020. a-76,5 min eurot (ligi 4,3%) + 24%

e EKIl uuringu andmetel muidi jaekaubanduses kodumaiseid mahetooteid:
— 2018. a vahemalt 1695 toodet
— 2019. avahemalt 1779 toodet
— 2020. a vdhemalt 1931 toodet
— 2021. a vdhemalt 2067 toodet

Eesti Maaiilikool

EuM Mahekeskus
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2021. a parima
mahetoote konkursil
osalenud tooted.
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Parim mahejook 2021 Parim mahetoit 2021
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Konkurss: Parim mahetoode 2022

48 toodet
29 ettevottelt

Eesti Maailikool

=™ Mahekeskus

Foto: L.Laan



Parim mahejook 2022

Parim mahejook 2022 — Eco Flora OU Mahe metsmustika ja
mustasdstra glogi. Zirii tunnustus vaga hea marjase p&hjamaise
maitse ja suurepadrase disaini eest.

Parim mahejook 2022 Il koht — Mahlametsa OU Ouna-rabarberi
mahl. Tasakaalus maitsega, toredas funktsionaalses pakendis
igapaevatoode.

Parim mahejook 2022 11l koht — Pung OU OIE kihisev
angervaks. Loodusmaastike taime suureparane vaarindamine,
meeldiv maitse, suve |ohnad, vaga ilus tootega kooskdlas
pakendidisain.

s Vali ¢
mahetoit

Hea sinule,
hea loodusele'

Foto: L.Laan
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Parim mahetoit 2022 — Minna Sahver OU “Rabade

maitsed”, marmelaad tumedas $okolaadis. Ziirii tunnustab viga
hea idee eest meie loodusvaartuste esiletostmiseks, samuti
toote ja disaini kooskodla, suureparaste ja omaparaste maitsete
eest.

Parim mahetoit Il koht — Antu Mais OU Kikerikii mahebroileri
rinnafilee vaakumpakendis. Ziirii tunnustus kvaliteetse
tooraine kaeparasesse pakendisse pandud toote eest. Esimene
linnuliha turuletooja, taidab vaga olulist [inka maheturul.
Parim mahetoit Il koht — Metsavenna Turismitalu OU Juust
Raclette. Eesti punase karja piimast (toodetud oma ettevottes)
valmistatud kvaliteetne prantsuseparane juust, mis rikastab
toidulauda.

Parim mahetoit 2022

i Vali ¢
t mahet
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Mahetoidu kasutamine toitlustuses

* Reguleeritud alates 2009. a
e Taiendatud nduded ja toitlustuse 6komark 2017.a

 06.12.22 seisuga oli mahetooraine kasutamisest teavitanud 129, kellest valdav ofo TOOR
enamus kasutab toitlustuse 6komarki N ) %
* Suurem osa neist on haridusasutuste toitlustuskohad, muid kohti (restoran, kohvik N dko 4
jm vaid 15) LR 1
E[EN A
olo‘\-OO/‘)
POSITIIVSED ARENGUD: 0§ “7/«
 Omavalitsuste kiiresti kasvav huvi mahetoidu kasutamise vastu lasteasutustes, nt 8 ko 2
— Tartu linna koolide ja lasteaedade hanked - @\9
— VOrumaa omavalitsuste hea tahte kokkulepe (2024. a vahemalt 20% toidust mahe) 3%"
— Huvi ja esimesed sammud ka mitmes teises omavalitsuses §°’° Ry,
=) kl /é
@ gKko O
 Maaeluministri 07.07.2022 maarus nr 38 “Haridusasutuses mahepollumajandusliku \ i
toidu ja mahepollumajanduslikke koostisosi sisaldava toidu pakkumise toetus” FHYW

— Toetuse maar Uhe lasteaialapse kohta: 4,90 eurot kalendrikuus.

— Toetuse maar tUhe uldhariduskooli opilase kohta:2,20 eurot kalendrikuus. Eesti Maaiilikool
=™ Mahekeskus



Projekti on loonud rahvusvaheline interdistsiplinaarne spetsialistide

LL ?JJ\I ja teadlaste konsortsium
Viis lilikooli viiest Euroopa Liidu riigist
SAFE-ORCfood

Full Legal Name m

WARSAW UNIVERSITY OF WULS
LIFE SCIENCES (POLAND) -
Coordinator

Varssavi
Pollumajandusiilikool

Munsteri Rakendusteaduste University of Applied Sciences MUAS

. —
Ulikool (Saksamaa) (Germany)
i UNIVERSITA DEGLISTUDI UNITUS
Tuscia Ulikool (Itaalia) DELLA TUSCIA (Italy) = ;
Eesti Maadilikool (Eesti) ESTONIAN UNIVERSITY OF EMU A
LIFE SCIENCES (Estonia) —m
Zagrebi Ulikool (Horvaatia) UNIVERSITY OF ZAGREB UNIZG
(Croatia)

Kaasrahastas
Euroopa LlldU programm ol ~ H https://pixabay.com/pl/vectors/europa-mapa-paXcS%NBAstwa-stany-szary
JErasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses T, oy



Projektis osalejad, Eesti Maallikool

SAFE-ORGfood

i~

g Elen Peetsmann Lektor Katrin Laikoja
EMU Mahekeskuse juhataja  Toiduohutuse tagamise siisteemid

Professor Mati Roasto
Toidu mikrobioloogilised ohud
Toidu tootmishiigieen

Emeriitprofessor Anne Luik

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
JErasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



Intellektuaalsed tulemused

SAFE-ORCfood

Intellektuaalne viljund Vastutav asutus

Maheettevotete toiduohutuse teadlikkuse analtiis Tuscia Ulikool, Itaalia

Kasiraamat , Toiduohutuse teooria mahetoidu tootlemisel“  Miinsteri Rakendusteaduste Ulikool,
Saksamaa

Praktilised juhendmaterjalid mahetoidu ohutuse Varssavi Péllumajandusilikool, Poola
tagamiseks

E-Oppe materjalid (videoloengud) mahetoidu ohutusest ~ Varssavi P6llumajandusiilikool (Poola)
ja Eesti Maalilikool

Videod toiduohutuse stisteemidest mahetootlemises Zagrebi Ulikool, Horvaatia

e

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
LErasmus+"

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



Projekti koduleht

http://safe-orgfood.eu/

SAFE-ORGfood I @ Ill
Transnational Quality Education for Crganic Food Safety

SAFE-O 1 food

The project mestings v Consartium intelectual butputs ~ Muttiplier Event v Gallery Erasmus« News

The project St

Food safety remains a critical issue in the food chain. The Regulation (EC) No 852/2004 of the
European Parliament and of the Council of 29 April 2004 on the hygiene of foodstuffs requires
all food business operators to implement a system based on HACCP (Hazard Analysis and Recent Posts
Critical Control Points) principles developed by the Codex Alimentarius Commission. At the
same time, organic food sector in the EU is dynamically growing. The number of organic food
processing plants and the interest in the subject of food safety by their representatives is
expected to significantly increase in the coming years. They need comprehensive knowledge on
the legal requirements not only related to the production of organic food, but also in the context
of food safety in the overall organic food production, processing and distribution chain. One of
the problems faced by the university teachers seeking to teach about organic food safety is that Recent Comments
the present teaching programmes and materials (publications, manuals, guides) are mostly
targeted at the production of conventional food, and do not take into account specific
conditions of organic producers. The number and range of educational resources available for
organic food safety teaching in Europe is extremely limited.

Kaasrahastas

Euroopa Liidu programm

,.E +" ope ~ 1
. Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses


http://safe-orgfood.eu/

TEGEVUSED > RAHVUSVAHELISED PROJEKTID * SAFE-ORGFOQD

SAFE-ORGFOOD

Mahekogumik
Haridus

Rahvusvahelised projektid

|  SAFE-ORGfood
SUSPLUS
FertilCrop
TILMAN-ORG
LivOrg
EPOS
BERAS
PICKFIBER
LOVEt
LOVEL I

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
.Erasmus+"

Rahvusvaheline mahetoidu ohutuse alane kvaliteetharidus

Transnational Quality Education for Organic Food Safety

Toiduohutus on toiduahelas endiselt kriitiline kisimus. Euroopa Parlamendi ja ndukogu 29. aprilli
2004. aasta maarusega (EU) nr 852/2004 toiduainete hiigieeni kohta ndutakse, et koik toidukaitlejad
rakendaksid Codex Alimentarius' e komisjoni valjatootatud HACCP (ohuanaludsi ja kriitiliste
kontrollpunktide) pohimotetel pohinevat susteemi.

Mahetoidu sektor kasvab Euroopa Liidus joudsalt. Mahetoitu tootlevate ettevotete arv kasvab ja
koos sellega ka ettevotjate huvi toiduchutuse tagamiseks. Nad vajavad pohjalikke teadmisi Giguslike
nouete kohta, mis ei ole seotud mitte ainult mahetoidu tootmisega, vaid ka néuetega toiduohutuse
kontekstis kogu tarneahela ulatuses: tootmine, tootlemine ja turustamine,

Uks probleeme, millega seisavad silmitsi Glikooli 6ppejoud, on see, et praegused 6ppeprogrammid ja

L)

SAFE-ORGfood

-materjalid {valjaanded, kasiraamatud, juhendid) on enamasti suunatud tavatoidu tootmisele ning ei vota arvesse mahetootmise
eritingimusi. Mahepollumajandusliku toiduohutuse opetamiseks kattesaadavate haridusressursside arv ja ulatus Euroopas on aarmiselt

piiratud.

SAFE-ORGfood projekt toetab viie Eurcopa Ulikooli vahelist koostood, et arendada, rakendada ja laialdaselt levitada innovatiivseid, terviklikke
oppematerjale toiduohutuse kohta mahepéllumajanduslikus tootmises, mille tulemusena paraneb Ulikoolidpetuse kvaliteet ja téhusus.

https://mahekeskus.emu.ee/tegevused/rahvusvahelised-projektid/



https://mahekeskus.emu.ee/tegevused/rahvusvahelised-projektid/

SAFE-OR Gfood

Projekti intellektuaalne valjund nr 1

Rahvusvaheline aruanne mahetoidu sektori sidusrithmade toiduohutuse
teadlikkuse kohta

Elen Peetsmann, Maaiilikooli Mahekeskus

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm o = )
LErasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



& A] Maheettevotete toiduohutuse teadlikkuse analuus

SAFE- food

Interneti-kusitlus

| osa: mahetoidutootlejate taust (5 klisimust).

Il osa: kogemused ja teadmised toiduohutuse valdkonnas (4
ksimust).

lll osa: koolituse ja juhendmaterjalide vajadus (5 kisimust).

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
-Erasmus+’ Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses



HL/_JJ Kusitlus Eesti mahetdotlejatele
| ,—J Veebruar-aprill 2021, valim: 191 tootlejat
SAFE-ORGfood

Milliseid tooraineid téotlete/tooteid

valmistate? (n=77) Millise suurusega on Teie ettevote? (n=77)
Puuviljad, marjad ja/voi tooted nendest 38
Teravili ja/voi tooted nendest 23
Muud tooted, palun tapsustage 18
Maitse- ja ravimtaimed ja/vdi tooted... 18
Koogiviljad ja/voi tooted nendest 16
Piim ja piimatooted 14
Suurloomade liha ja/vdi lihasaadused... 12
Olikultuurid ja/v6i tooted nendest 9
Pagaritooted 8
Linnuliha ja/v&i linnulihatooted (kana,... 5
. = Viike (pere)ettevote (1-2 tootajat) = Suur (pere)ettevéote (3-5 tootajat)
Kala ja kalandustooted 3 . - r ~ e
Mikroettevéte (6-9 tootajat) m Viike ettevGte (10-49 tootajat)
0 5 10 15 20 25 30 35 40 = Keskmise suurusega ettevGte (50-249 t6otajat)
Kaasrahastas

Euroopa Liidu programm

[Erasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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SAFE-O R CGfood

Kas olete teadlik HACCP-st? (n=77) Kas teil on toimiv HACCP-pdhine enesekontrollisiisteem, st

kehtestatud, juurutatud ning ajakohastatud siisteem (n=77)

5,2%

= Jah
mEj
= Jah m Ei = Mul on HACCP dokumentatsioon olemas, aga ei ole reaalselt kasutusel

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
JErasmus+"

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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Millistel toiduhligieeni ja ohutuse koolitustel
oled osalenud? (n=77)

Toiduhiigieeni algastme koolitus (1
pdevane)

64

Erinevatel toiduhigieeni ja -ohutuse
lGhikoolitustel

57

Toiduhtgieeni keskastme koolitus (3

pdevane) 30

Toiduhigieeni ja -ohutuse mooduldpe
(kutse- ja korgkoolis voi tilikoolis)

21

Muu (palun tapsustage) 5

Ma ei ole osalenud tihelgi toiduhiigieeni
ja -ohutuse koolitusel

JErasmus+"

Kas Teie ettevottel on olnud mittevastavusi
vOi probleeme toiduohutusega? (n=77)

3,9% 1,3%

70,1%

Ei
® Jah, Uks vGi moni vaike (vaja oli teha vaid vaiksed korrektiivid/parandused)
Jah, Uks voi mdni suur (nt toote tagasikutsumine turult)

= Muu

Kaasrahastas
m CUNCEPN LU Progismi Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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cnreoncraeg  Palunvalige valdkonnad, kus vajaksite ronkem abi? (n=77)

Mahetootlemisel lubatud toidu lisaained ja teised toidu koostisosad 44
Margistamine ja vaited (toitumisalased, tervisealased) 34
Laboratoorsed analiilsid (tootmispinnad, toorained, valmistooted) 26
Toidu sailimisaja maaramine 22
Mahetootmise ja -tootlemise spetsiifilised eeltingimusprogrammid (ETP) 22
Pakendamine, pakkimine: nduded toiduga kokkupuutuvad materjalid (TKM) 20
Toidu koostisosad, sh tooraine, allergeenid, kvaliteedinduded 19
Toidupettus 17
Protsessi saasteained (nt akrttlamiidid, PAHid) ja jaagid (nt pestitsiidid, ... 12
Ristsaastumise ja ristkontakti ennetamine, sh toiduallergeenide ohje 10
Toiduohutuskultuur 9
Puhastamine ja desinfitseerimine 9
Joogivee kvaliteet 9
Toiduhlgieeni ja toidu ohutuse ildpdhimdtted 9
Jaatmete kogumine ja dravedamine 8
Kahjuritorje 7
Temperatuuriohje ja kiilmaketi tagamine 7
Jalgitavus, turult tagasikutsumine, turult kérvaldamine 6
Transport ja veovahendid 6
Tootajad: tervislik seisund, isiklik hiigieen, koolitus 4
Ei vaja abi 3
Muu (palun tépsustage) 2
0 5 10 15 20 25 30 35 40 45 50

Kaasrahastas
E a Liid rograr oy ~ .
“ Eaamuaer oo Strateegilised partnerlussuhted k&rghariduses
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Kas vajate abi seoses jargnevate HACCP

pohimotetega?

P7. Dokumenteerimine

P6. Tegevuste kehtestamine slisteemi
nouetekohasuse téendamiseks

P3. Kriitiliste piiride kehtestamine
KKPdes

P4. Efektiivse seire valjatootamine ja
juurutamine

P2. Kriitiliste kontrollpunktide (KKP)
kindlakstegemine

P1. Ohuanaliisi tegemine

P5. Korrigeerivate tegevuste
kehtestamine

52

29

29

26

22

21

16

10 20 30 40 50 60

Milliseid toiduohutuse koolitusi eelistaksite?

Veebikoolitus reaalajas (nt Zoom, MS
Teams)

Koolitus hasti toimivas maheettevottes
kohapeal

Koolitus internetis (nt koduleht,
Moodle)

Koolitus klassiruumis

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses

56
52
39

25

10 20 30 40 50 60

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
JErasmus+"
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SAFE- food

Millist tiitipi toiduohutuse koolitusmaterjale

eelistaksite?

HACCP sisteemi naited praktiliste
lahendustega

Koduleht e-Oppe materjalidega
Lihikesed juhendmaterjalid (> 4 Ik)
Videod

Kasiraamat

Brosuur/voldik (1-4 1k)

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
JErasmus+"

10

20

30

32

40

48

47

44

50

58

60

70

Milliseid juhendmaterjale vajaksite?

Praktilised naited taimse mahetoidu HACCP...

Toidualane teave, sh margistamine

Olulised keemilised ohud mahetoidus

Toidu sdilimisaja teema mdistmine ja sailimisaja...

Toitumisalane teave

Puhastamise ja desinfitseerimise pdhimotted...
Olulised toidupatogeenid: seonduvad toidud; kasv...
Valmistoitude mikrobioloogiline analiitisimine ning...
Toopindade proovide vétmise pShimotted ning...

Praktilised naited loomse mahetoidu HACCP...

Jalgitavus
Allergeenide margistamine ja ohje
Toidu turult tagasikutsumine ja kdrvaldamine

Eivaja

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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Vorreldes teiste riikidega on Eesti mahetoidutootlejad HACCP temaatikaga hasti kursis.

Enamikel uuringus osalenutest oli toimiv ehk kehtestatud, juurutatud ning ajakohastatud
HACCP-pohine enesekontrollisiisteem.

Koolitusformaadina eelistatakse veebikoolitusi ja praktilisi koolitusi hastitoimivas

maheettevottes.

Materjalide osas soovitakse kdige enam HACCP siuisteemi naited praktiliste lahendustega ja e-

oppe materjalidega kodulehte.

Projekti raames valmivad oppematerjalid aitavad tosta mahetoidukaitlejate toiduohutuse
teadlikkust ja edendada mahetoiduohutuse alast opet ulikoolis.

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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Projekti intellektuaalne valjund nr 2

Kasiraamat: Rahvusvaheline mahetoidu ohutuse alane kvaliteetharidus
,Ohtude ennetamine, riskihindamine ja ekspertide oppeotstarbelised praktilised

soovitused”

Prof. Mati Roasto, Eesti Maaiilikool

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm o - )
JErasmus+" Strateegilised partnerlussuhted korghariduses
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SAFE- food

* Kasiraamat on lUhikeste peatikkide kogum mahetoidu tootmise toiduohutuse
alastest aspektidest.

e Kasiraamatu sihtriihmaks on dpetajad, 6ppejoud, koolitajad, toiduainete tootjad ja
tootlejad EL-is ja mujal.

e Valjundi nr 2. uuenduslikkuse elemendid: toiduohutuse kisimuste Gthendamine
mahetoidu tootmisega seotud kiisimustega; teadmiste vahetamise/siirde mdju koigi
SAFE-ORGfoodi projektis osalevate riikide esindajate vahel.

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
-Erasmus+’ Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses



Projekti intellektuaalne valjund nr 2

IILE\@JJI Kasiraamat toiduohutusest mahetootmises

SAFE-ORCfood

ransnational Quality Education for Organic Food Safety

Hazard prevention, risk assessment and practical
advicefrecommendations by experts for educational purpose

gl i Formaadid: A4 ja A5
Tolked: inglise, poola, saksa, itaalia, horvaadi, eesti.

A4 eestikeelne versioon: http://safe-orgfood.eu/wp-
content/uploads/2022/09/A4 Estonian.pdf
A5 eestikeelne versioon: http://safe-orgfood.eu/wp-

- Kaasrahastas content/uploads/2022/09/A5 Estonian.pdf

Euroopa Liidu programm
Erasmus+"

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses


http://safe-orgfood.eu/wp-content/uploads/2022/09/A4_Estonian.pdf
http://safe-orgfood.eu/wp-content/uploads/2022/09/A5_Estonian.pdf

L% Projekti intellektuaalne viljund nr 2
Kasiraamat toiduohutusest mahetootmises

SAFE-ORGfood

Sisu
1. Bioloogilised ohud toidus 1
2. Mikotoksiinid ja mikotoksikoosid 4
3. Allergeenid ja allergeenide juhtimine 6
4. Fuusikalised ohud mahetoidu tootmises 7
5. Pestitsiidide kasutamine mahepdllumajanduses 9
6. Eeltingimusprogrammid (ETPd) toiduohutuse juhtimististeemis 10
7. HACCP pohimotted 15
8. Euroopa Liidu m@arused 21
9. Riiklikud spetsifikatsioonid 21
a. ltaalia 21
b. Saksamaa 22
c. Poola 23
d. Horvaatia 23
10. Viited 25

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm

+" . ~ .
Ermig Strateegilised partnerlussuhted k&rghariduses
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SAFE-ORCfood

Kaasrahastas

Erasmus+"

Projekti intellektuaalne valjund nr 2
Kasiraamat toiduohutusest mahetootmises

M. Eestd Moouivooy

Manima  Teryiseorganisstaioont  'WHO)  andmetel
pbbjustaby ohtiikie mik jah -
newd siaakday 1ot emam kui 200 haigust wlates kihu-
ahtizusest kuni vahinl. Pozacpu iga kumnes inimene

il N b parast toidy sOOmis ja

tolduohutise Iriteariume toarelt snomisaks meldud
vafmestoitudels (Roasto, 2015}
Sclcogitets mdjritega saastunud toidud on toidy.
tekkeliste halguste peamiseks poijuseks, milest oma-
kords kdige levinumod on toldu bicloogilsest saastu.
et tngrtud ised Pasigused, mile p -
wmptomds on kihulahtsus.
Toidu bislcogilised ohutegurid on bakterid, vieused,
1eened, parasadid (s priconid. Kut eelnimetatud cha-
tepxid pihjustavad tokdu toctmie ja tarme ahelas
toidu samtumist ning toidutebkedst haigust, siis nime-
tatakse neid tosdupatogeeniceks.
Tochtohialed hugund on phhjustatud kas ndekt.
el enterotokini-

dest).
Toiduinfektsioonid on pShantatud shusate patogesn-
sete miroorganismidega =a3astunud toidu scomsast
ju sallele wlnonu hehakudede resktsioonist nende
fektsoomed vwievad clls seente,
Laktarite, viruste, pavasitide wii aiglcomade pShjus-
tatud. Sapell on toldu kmadu levivate mnfektsiconide
potguseks Salmonsils ja norowirus. Toldutekhelistel
Infektsioanided oo tavaiselt pikk peitaseg |s sagel se-
locmwstab nekd palawvk
Toduntckihaticoncs obhjusels on patogeeride
poolt toodetud tokiimdest sasstunid toidu scomne.
Antud juhtud odlse It & pBhjusta hal-
Qusl, sest nad vhivad olls toadu buumutanmsee tagaarjel
qui kud rende poolt toodetud toksinid on toldu

2ol sestal sured sansturud todks tert tingitud
haigestumiste tdtty 420000 wimest, milie tulemuseks
an 33 mijoni tervens alstuc slussta Sactin (WHO
2021}, Erinevatel pdhjustes on toidust pbhjustatod hais
Poste esvemine tdututeel. Paljudes rikides hasvad
sokate, iImmuunpaadubkiusegs v muyl vastl tody
taudu levivate haiguste rasketele tagadrgedele vas
twvGtibe mvmnuhmade osabas! elamikkonnas, Toxluo-

clavid ning vihad plhjustada
toidumurgstu,
Uheks tolduintoksikatsiooni natels oo Cestridum
feeulmum i neurctoksinidest tamtunod toidu tarki-
mize tagajirjel tekkas hagus, botulem.
Baktarid {nt Stophyococcus aweus Sacils cerwus,
Clostndium perfringens, Clostrdom  botshnum|
seened (nt Aspergilis fa Penicium ligid] toodavad

hutusrisked on sectud ba uute didh mis
m-"ad nil worete, varikete, eolpakendatud madala
Idusegs toch sl ke véhandatud: v

rilste lsaa wvabade tarbimist

Lisaks on toidutebkedate hwguste kasy tingrtud toldy-
kaubanduse globakseerumisest (Reletar o1 al., 2015)
Toor ja tametoitivse populasause kisvu thtty ped-
vad tordubaitiejsd b s sk

tega ning dusel rak erneeh Htee.
midles rangermaid hupeenistandarderd. sh rangemaid

tavalt toksivw v3i mubketoksive ming nendel pb-
tudel el cle patogeery enda tuvastamine toudy pubul
vee! plsay tadoohutuse Indikastee, sest hontrolida
tulek: piky tok b Maned tokd
togeenid, entl nende tok=inid, on !ermo:nulnd »
nwid wi tae havitacs tuipiliste toidusirete LOotinmise
" ditegn nagu p e k »n
prasciemne, mis muudab toiduchuiuge Lagamise veel
g hesrulisemaks (Martinowc |t 2018, Vemane on
asjakohane ka eoseld moodustavate bakterite pubud,

1 Borgewnr Dol Somenatoumiusts kool Moy
tey, Soksamog

Torduatergiate levimur Eurcopas on hinnangukselt
kus 6%, husjuures varmenavus allergeenide |a rikl
e onas on waps suur [Nwary, Hekatein, Panesar |t
2018 Texduntergia vol mipteds naha, hingamis-
teede o seedetrakt hared M3nkord Vil e
péhjustadn ka arafulaktlist fokil, mis pdbustab tar
bijale theist terviseohtu. Seetdttu tulehs antud toigd
whergiote o haesatuvald inenesl teavitada, ot nad
sanksicd yamicly toty, v uoaldat ained, mids pad o

ey, Seluks reguleer®s EL nuljteistelimne bocatiss- U

wade ruhma |» nende toodets margistamist, mi on
EL-s kiige sagecamioy toldualiergiate |a -talumatuste
péhjustajaa (madnus (EL) nr 1165/2011, artikhet 21 ja
Tisa 11}

Ennevalt pseudoaliergeenidest vSivad tieliste dlier.
geenide Jiled (nt bontsentratucomd, mis on alle
kvantihtseerimpin], rmes voivad toitudels edas tan-
duda. pdhjustads vaga tundibel mimestel tBiseid

vael arcteds mitmed hnvmm nmnh ‘Inmn Jegede
ehavbrdum en

bl Vil veel thiendavisd teadinuuiaguid

Tabel 1.1 Miromaalsed ssde butsuvad kogused 101
VITAL 3.0 hemtseplziocn (Allergen Surau, 2019

sun‘pwmod Senl ¢ cle afergeenvde jAigede mie- Allergoun EDOL (g Proteiing
veel Eurcopa 10ad repuecritod, hud Wana 0.2
anavek tootjsid Nr‘\auh m toctsid vabatahtli. sarapuupshiel o1
k. Suline et il de margis- e 36
tuse naol Aatseb tootyed vmmvowte vest, had —
pdhjustab tarbijsbe seas tuurt ebakinalust Emamik gl a2
alergilal wvmesl 2 300k margistated toodet. huip unwp 0,05
enanvkdt juhtudel ef kadjustaks see neid (DunnGal: Imaapdh et 0.2
vy, Roberts, Regant ju, 2013} weesym a1
Sada simas pdades wBb abks olls burninse mdsrame, e 30
mllext | v e i* iute nhute pu- -
it oodata silerg [Ounntiabvin, Rzberts, sopduba 0.5
Schoadt p, 2019 N Histe arvutude o Mindot (ST 07
£ | T heine ob
spectréhm nn VITAL tvu’:-nr; incidantal Trace Adergen I slhkel/pivtantsty 905
Lawling. vabutshtiis suhusibu allargewni wipede mirga: seller g
tamine| b WITAL tice panas bala 1.1
(WSEPT peblucs vilje hritied arnined masels nlo-p erweka el 003

wrile, milaxt varkaemad doonid peaks 99% ok

alema chigid |mirimasine eslebutun anrus 01, T003)
[Blom, Rarengton, Baumert g, [2020) Slom, Octteden:
domp, Bijsma ¢ le Tabela 11 estatud Austranis |0
Uai-Me de birso poot 4 ajabo
hastatus (001 \-muos mitme allmrgesn jpoks wioad
sla D recte srcteludein suneby slergeande jiigede bo-
b hhiaks mmae ELa. Selul tulek

Euroopa Liidu programm
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Projekti intellektuaalne valjund nr 3

Praktilised juhendmaterjalid mahetoidu ohutuse tagamiseks

Rakendusvalmis juhend, mis sisaldab praktilisi lahendusi mahetoidu ohutuse tagamiseks

Lektor Katrin Laikoja, Eesti Maaiilikool

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm o - )
JErasmus+" Strateegilised partnerlussuhted korghariduses
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SAFE- food

"Rakendamiseks valmis juhend" pakub praktilisi toiduohutuse lahendusi igas
partnerriigis tutpilisele mahetootele
— See on toiduohutussiisteemiga seotud protseduuride ja juhiste kogum.

Sihtrihmaks on Opetajad, oppejoud, koolitajad, toiduainete tootjad ja tootlejad ELis
ja mujal.

Valjundi nr 3. uuenduslikkuse elemendid: praktiliste HACCP lahenduste
kombineerimine mahetoidu tootmisnduetega; sisaldab pohjalikku dokumentatsiooni

mahetoote HACCP suUsteemi kohta.

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
-Erasmus+’ Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses
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Kaasrahastas

Praktilised juhendmaterjalid toiduohutuse valdkonnas

Mahetoidu ohutuse alane rahvusvaheline

Projektin

Kasutusvalmis kasiraamatud koos praktiliste lahendustega
toiduohutuse valdkonnas

HACCP kava

pastoriseeritud dunamahlale

(mahetoode)

Vilja tootanud Eesti Maaiilikooli
SAFE-ORGfood toorihm

- (@) Eesti Maaullkool

=M estonian Univ

ty of Life Sciences

Kaasautorite nimed:
1. Prof Mati Roasto
2. Katrin Laikoja, 5S¢
3. Elen Peetsmann, MS¢
4. Prof Emer, Anne Luik
Safe-OR Giondi koordneeriv asutus: Varssavi Maaiilikool — WULS (Poola). Projekti partnerid: FH Mimster

University. of Applisd Seiences. (Saksamza), Tngeia Ulikool (Ttzalia), Eesti Maaiilikool (Eesti), Zagrebi Ulikool —
Pollumajandusteaduskond ’Horvaaha)

asutus: Varszavi Maailikool — WULS (Poola). Kdik partnerid aitasid
kaasza projekti 1 ek lse valjumdi damisele. Y3statyy: autor Katrin Laikoja, e-post

katrin laikoja@emu ee

Eurcopa Komisjon: tostus kissoleva viljaande k 1zale 2l tahenda valjaandes esitatud sisu knns
Viljzandes esitatud sisu peegeldab vaid autorite seisukoht:. Euroopa Komisjon el vastuta selles sisalduva teabe
kasutamize esst.

Autoridigus CC BY-NC 4.0

Euroopa Liidu programm

LErasmus+"

Mahetoidu ohutuse alane rahvusvaheline

kvaliteetharidus
Projekti nr 2020—1-PLO1-KA203—081809

Sisukord
1. HACCP tO8rihima NiMEtamMiNe . s s s s s s s s ssssssasssssns s ssssns 3
2. Toote kirjeldus ja kavandatud kasutusotstarve. .. 4
3. Protsessi tehnoloogilise skeemi koostaming... e ——————— 5
4. HACCP POHIMOTE 1: Ohuanaliiiisi tegemine ja ohjemeetmete kindlaksmaEraming. ......oo.eeuecvnns 7
5. HACCP 2. POHIMOTE: Maarata kindlaks kriitilised kontrollpunktid, POHIMOTE 3: Kriitilised piirid,
POHIMOTE 4: Seire, POHIMOTE 5: Parandusmeetmed/korrigeerivad tegevused. ... 12
5. Kontrollpunklid v s s 13
7. Seire ja parandusmeetmete protseduur KKP 1: pastdriseerimise protsessis. .. 15
8. KKP1 seire- ja parandusmeetmete register. . s s s s ssss e 17
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SAFE- food

Praktilised juhendmaterjalid toiduohutuse valdkonnas

Mahetoidu ohutuse alane rahvusvaheline

kvaliteetharidus
Projekti nr 2020—1-PLO1-KA203—081809

2. Toote kirjeldus ja kavandatud kasutusotstarve

Kuupidev on iihtlasi ka parti identifitseenimise tunnus

Salitamistingimused

Hoida kuivas, jahedas kohas. Kaitse otsese piikesevalguse ja kiilma eest.

Mahetoote nimetus

Ounamahl, mahe, pastériseeritud, 3 liitrises kotis

Koostisosad Mahekoostisosad: Sunad

Tootmisetapid Tootmise 12 etappi:
Tooraine ja pakendi vastuvitmine; tooraine ja pakendi siilitamine; Sunte
loputamine ja sorteerimine; purustamine; pressimine; toormahla
sdilitamine; pastériseerimine (KKP), kunmpakendamine; jahutamine;
sédilitamine; mérgistamine; viljastamine.

Fiisikalised/keemilised Ounamahlale iseloomulik, ilma kérvalmaitse ja -lohnata

omadused Tootele 1seloomulik vérv — kollakaspruunist helepruunini

Esineb loomulikku setet
pH 3,640
Tgstlemismeetodid/tehnoloogiad: pastériseenimine

Teave margistusel

Toidu nimetus; koostisosad; netokogus; siilimisaeg; eritingimused
sdilitamise vo1 kasutamise kohta; toidukiistleja nimi vd1 dnnimi ja aadress;
toitumisalane teave.

ELi mahetoote logo; Eesti 6komark EE-OKO-02 (PTA kood): Eesti
pollumajandus

Tottumisalane teave 100 ml toote kohta:

s  energiasisaldus 193 kJ/ 45 keal,

o rasvad 0.1 g, millest kiillastunud rasvhapped 0.1 g,

s siisivesikud 11 g, millest suhloud 9.7 g,

s  valgud 0.5 g,

» spolQg

Kui toit koosneb ainult Ghest koostisosast e1 ole koostisosade esitamine
kohustuslik.

Pirast avamist hoidke kiillmkapis ja tarbige 2 nidala jooksul.

Transport

Transport kivades ja jahedates tingimustes.

Pakendamine]

Vihmine EVOH, sisemine PE, sulgenune VITOP STANDAED

Mikrobioloogilised/keemilised
kriteeriumid

Parmid, ma 1 x 10°
Hallitused, mi 1 x 102
Enterobacteriaceae <1 x 10!

Tarbimise tingimused

Valmistoit vahetuks kasutamiseks

Sailimizaeg/parim enne

6—12 kuud. Parast avamist hoidke kiilmlkapis ja tarbige 2 nddala jooksul
Kuupéev on iihtlasi ka partin identifitseerimise tunnus

Kavandatud kasutusotstarve

Toode kéigile tarbyarihmadele. Mahl, mahl jookide valmistamiseks,
magustoidud. Vegan

Kaasrahastas
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LErasmus+"

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses




LL J Praktilised juhendmaterialid toiduohutuse valdkonnas

SAFE- food

Fragment tehnoloogilisest
skeemist

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
LErasmus+"

. Protsessi tehnoloogilise skeemi koostamine

1. Tooraine ja pakendi vastuvdtmine

KP1

h

2.1 Pakendi siilitamine

[ J-

2.2 Tooraine ladustamine (Gunad)

k4

Keskkonna'+ 2.+ 6 °C
(pikaajaline
ladustamine)

3. Pesemine ja kontroll

CP2

Tddtmed, kanalizatsioon /

!

4. Tikeldamine/purustamine

!

5. Pressimine, toormahla

S

54'< <15°C; < 18 tundi >

6. Toormahla séihtamine

KP3

Ouna pressjiik /

7. Pastoriseerimine

KKP1

» < 78 °C, hoideajata >

l

Vaht /

Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses
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SAFE- food

4. HACCP POHIMOTE 1: Chuanaliiisi tegemine ja ohjemeetmete kindlaksmaaramine

Praktilised juhendmaterjalid toiduohutuse valdkonnas

1. POHIMOTE
1 2 : 4 5
- JA iB ic 3D 44 | 4B
Etapp Teha kindlaks viimalikud ohud, mis selles etapis | Ohtude allikas | Ohtude Ohtudest Rigkihindamine | Kas seda Millizeid mestmeid saab
(nimm v | lisanduvad, ohjatakse v81 siurenevad erlnemise tulenevate potentsiaalzet rakendada, et ennetada vai
number] tdendosus kezhjulike ohtu kérvaldadz oht voi vihendada see
(sagedus) terviseméjude peab kdsitlema | vastuvdetavale tasemele?
tosidus kontrolli HACCP-kavas?
pundumise Loetlege asjakohased meetmed hea
Hinnake 1, keorral Markimisviime hiigieeni- ja tootmistava zlusel
B = hioloogiline 2.3, nt. rnskon6jad
K =kesmiline 1-vigaharv, | Hinnzke 1, 2.3, puhul.
F = fiilisikaline 2 —kesglmineg | nt
3 —vEgasagell | 1-lerge,
2 — keslanine
3 — vigza tdsine
8 T E=TxT JAH EI
B Mulla patogeenid (nt STEC, Salfmonella Tooraine 2 2 4 - Ei ETP: Toorzined (tamija valik,
spp. Listeria monocytogenes), spetsifikatsioonid)
hallituzseened, pérmad Tooraine 2 2 4 - Ei ETP: Todmeetodid
ETP: Toorzimed (tamija valik,
2 Kirhaed, tead spetzifikatsioonid)
£ ETP: Tétmeetodid
= K Pestitsndid tooraines Tooraine 1 2 2 - Ei ETP: Tooraimed (tamija valik,
'-% Mitkotoksiinid (patuliin) Tooraine spetzifikatsioonid)
i konteentrateioonis, mis Gletab lubatud ETP: Todmestodid
i plimormi tooraines koostizaines Sailituemaknt, 1 2 2 Ei ETP: Tooramed (tamija valik,
@ Toiduga keldmpuutuvatest materjalidest konteinerd speteifikatsioonid)
W eralduvad kemikaalid 1 1 - ETP: Téomestodid
ﬂ 1 Ei ETP: Toorained (tamija valik,
g spetsifikatsiconid)
Z F tﬁ;& toorame fiismkalized ohud (kivid, | Tooramne 2 1 2 —— Ei ETP:_Tﬂ-ﬂ-rqinbd_ (tarmija valik,
Funsikalised ohud Saiduk 2 1 2 - Ei E”f;“%ﬁﬁ;’;ﬂﬁ
Kaasrahastas :
Euroopa Liildu prugianun
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SAFE-

~food

<

Praktilised juhendmaterjalid toiduohutuse valdkonnas

5. HACCP POHIMOTE 2: Méirata kindlaks kriitilised kontrollpunktid; POHIMOTE 3: Kriitilised piirid;
POHIMOTE 4: Seire; POHIMOTE 5: Parandusmeetmed/korrigeerivad tegevused.

Kritilised kontrollpunktid méadratakse kindlaks ainult ohuanaltitsi tulemusena olulisteks tunnistatud ohtude puhul.
KKPd luuakse etappadel, kus ohje on oluline ja kus kérvalekaldumine vé1ib péhjustada potentsiaalselt ohtliku toidu tootmist.

2. POHIMOTE 3. POHIMOTE 4. POHIMOTE 5. POHIMOTE
Eas zee Péhjenda omz
etapp peab | otsust. Pohi-
Etapp, kus | Millisei olema Millize mestodi Dtst%s;du:xpuu mdétete
esineh d chte I. KT -ha valisite ntsum:ad,a,. Alimentariuz) . . . : Millal Parandusmestmed’ komigeeriva %]a 5
. identifitseer | kas etapp on KEKP? Eritilized pinid | Mida Kuidas Kes = Téendus
oluline tuleks nd? Véite kasutad izagedus) d tegevuszed dokam
risk ohjata 1tud? o1te kasuta aw olume
otsustuspund vl ElE|E|K ndid
Jah | Ei konzultantide 112134 fandmed
zoovitusl
Pastérizee E I —— JIJ| -] = Termp.: 78 "Ciilma | Tempe Manuaalne' Iza partn Tadtaga, - Teha kohandusi, at tapada Sige Saire- Ja
Timine Otsustuspun hoide zjata ratur automazine kes vub pasténzserimstemperator, parandus
EEF temperatanrt 1dka - Teavitada bt kntilistest mestmata
jaaja protsessl parameetrite vidrtustest; registresr
modtnme - Eorrata protsessi digete irmise
pastodnis parameetritesa. vonm
- Votta thandust seadmea EEPl-s
teenuzepakloyjaza.
- Edrvaldada rikke pohjus
koosztds tebmiliza teanistuzesa

maasaranaslwas
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SAFE-ORCGfood

Projekti intellektuaalne valjund nr 4

E-Oppe materjalid (videoloengud) mahetoidu ohutusest

Prof. Mati Roasto, Eesti Maaliilikool

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm - . )
Erasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



LL A] E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

SAFE- food
o "E-Oppematerjalid" on kaugdppematerjalide komplekt magistri- / magistrioppe
/ valisoppe / sisekoolituse jaoks.

e Sihtrihmaks on 6petajad, 6ppejoud, koolitajad, toiduainete tootjad ja tootlejad
EL-is ja mujal.

e Valjundi nr 4. uuenduslikkuse elemendid: E-Oppe k.a. elektroonsete
oppematerjalide kasutamine mahetoidu ohutuse dpetamisel.

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
-Erasmus+’ Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses



LL //,il\l E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

SAFE- food

« "E-Oppematerjalid": ettekannete videosalvestused (mp4-vormingus) 6 keeles: inglise, poola, saksa,
horvaadi, itaalia ja eesti keel; Skriptid 6 keeles. Valikvastustega testid 6 keeles.

* Videoloengute teemad:
— Bioloogilised ohud toidus;
— Mukotoksiinid;
— Allergeenide juhtimine;
— Fuusikalised ohud mahetoidu tootmisel;
— Pestitsiidide kasutamine mahepdllumajanduses;
— Eeltingimusprogrammid (ETP);
— HACCP (ohuanaltiis ja kriitilised kontrollpunktid);
— ELi maarus, maarus (EL) 2018/848.

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
-Erasmus+’ Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses
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Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused
E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

Bioloogilised ohud mahetoidus

Prof. Mati Roasto, Eesti Maatilikool

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
+Erasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdorghariduses



E-Oppe materjalid mahetoidu ohutusest
SAFE-ORCfood

Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused

Bioloogilised ohud toidus

||L\‘l/:’_|" Professor Mati Roasto, DVM, MSc., PhD.
Estonian University of Life Sciences (EMU)

SAFE-C 1t food

SAFE- food

- | have 20 years of experience in teaching on microbial food safety and
food production hygiene in EMU.

Smaller
Prions
- My research field is related with essential foodborne pathogens in
food chain: contamination sources, transmission routes, biological Viruses
properties and related public health risks. Bacterta
- | work at University as professor in food hygiene and veterinary public

health. | am the head of the Food Hygiene and -Safety Unit in EMU.

Protozoa

y
-
—
@
L]
3
u

Bigger

- Erasmus+ Strategic Partnerships for Higher Education B

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
LErasmus+"

- Erasmus+ strategic partnerships for Higher Education

Strateegilised partnerlussuhted korghariduses
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IL:*AJ] Biological hazards in food can be:

Figure by Mati Roasto

Fhotos by Mati Roasto

:+ N



@ Projekti intellektuaalne valjund nr 4
L;J-l E-Oppe materjalid mahetoidu ohutusest

- Erasmus+

SAFE-ORGfood

SAFE-ORGfood Projekt

Ruhvusvaheline mahetoidu obutuse nlang

Kvaliteetharidus LEKTOR: professor Matl Roasto, Festl Maalikool

TEEMA: Bioloogitised ohud tobdus

VIDEO SLAIDIDE TEKST:
Staid 1
Tere kdlgale, see esitlos kisitleb toldu biokoglisi obte.

SAFE-O (. food Staid 2

Minn nimi on Mati Roasto ja ms 1606 Festi Maaiilikoolis oidubdigiceni ja veterinnsrse rahvilervise

Projekt Nr. 2020-1-PLDLKA2030%1 509 professocina.

Olen wlks mldkomu tegutsensad Gile 20-ne assta ning dpetan velerinsaria @ toiduteimoloogia

filidpil hiiggieeni ja toidha mikrobicloogilist aluvst
Toidu kandu bevivad bak |sed geenid on minu peamised ymrimisvaki) d, kusd olen |
04 - Mahetoidu ohutuse e-Sppe materjalid koos..ama kn"t;s**_sg kn toid keemilist. obotust ja jalide & toidhus

Slaid 3
L Ig&l aastal hai b ¥ f d toldu trblmise tagujliriel robkem kul 23 miljons

bE o bt T Maallma Tervis isatsioonl hananpd on sorovines Ewrvops plickonias kdige levinum tokdu
Aunccitigus CC BY-NC 40 Kandu bevivate hmpalc Polaustas (b|u l‘ nul.uon julins igal sastal), millele jangnel Campnioahacrer

spp.. s pohjustab pessega 5 miljonit |

SadeORGlond) keontioearty ssmn Vacssot Maallikool - WULS (Toola) Progedtt paroerss ¥ Miuster . 7 .
Lmsm"yo(»\gplnd&me.éﬂ.-mml TMn('hlwl(lluhn. Ecits Maatilikood (Eestiy Zagreb Ulikosd - Salmanella sy pnhjuanh Ky 3 d souh tarbimisega seotud | id E P

d d (Horvaatia) wartus Vaosani Maatllikool Teised p iste sur htamite pdhjestajnd on (rmqnlobanw Spp.. moroviirus,
WULS (Fosial jo Ecss Maslikoo| (Eest). Kaik pumnn wnried kanss puojelni sreilekniabie valjusdi Lm‘,.“ monogytogemes ja Echmococous nmn'rllmulnru
mendoaisele. Vastay astor Mati Roana, s-post matl ossioit e e Egroopa Ketnison! soems kieoleva
e & ek o Mbecads vl des csttaud sive Villjuasades camanad sisu pocgelieh vud
-mmuv seirekodn. Lumoops Kormegon e vastusa sl vsaldava tesbe kvastanise sent

Slaid 4
Eirrepa T et Toidu b listeks cbtudeks voivad lla patogeensed priconid. viirused, bakterid ja ballitusseened.
Erasmme" Ka toidus leidavad alg) d ja teised paog d sidid vaivad poh da toidu kaudy levivaid
haigusi. Probleem o nclls. et pungecmd: esmcunu toxdus e san u\-.u.uclt meeleocganite abil S
tueda. Me e suda i toddus aSgemise, Whoa egn mastse |drgh. Patogesnld vOivid
Kaasrahastas esinedn taitudes, mis tuudivad ' mele tiesti héigieenilised ja ohutud.

Euroopa Liidu programm
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E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest
- Erasmus+

WBrghanduse jecks

VALIKVASTUSTEGA TEST

Toldutekkeliste zosssotiliste halguste levinsim paljus ea” Palun valige Bks dlge vastes
A Coprrdabacier spg
B Rotmumus

{ L f ) v
D Nogovim
lotdutekkelised haignsed pohjustavad peameselt ... .Y Palun yalige tks dlge vastes
A Nal mtektvpoee
B Rl SPp oy Bangnsd
C Sisteer Vi
D Valki

Baedsogilistest abtudest pohjustarud teddutekkelived hadgased on

Vialige Kaks get vastust

. A\l on kalge olubtsemad sivemtsed tegurid, mbs majuravad mikroobide Kasvn toltndes?

A Tudeekkelised kool
B Toidemalumens 1o allergan!
( Tormunsiined

D TodeshXelised inroksakatsioomed
Mawed tolde Kands levivad patogernsed mikioorganismid volvad foota toldu sl
tokstime. Toldws stsalduvad toksiinad pabjustavad sageli probleeme, knna need on sagell

Palum valige Bhs aige vastes
A Eluyis s

de pihyjustaad
b toidn stkneuu st rknenust
D Tennosahilsed

Totduy Iedduvad balkderite rosed on keemdliste ja [efsikaliste maquirie subites yigs
vastupldayad, Odge Vil vale?

A Vale

B Tou

Valige 3 siget vastast

A Jomperstun

B pH

C. Pakenduune

D alrrves

F Astiindk ootred Koostsosad 1ndes

NG o Ridze shullsomad villsad fegwiid, mis mojutavad mikioobide Kasve foitudes?
Valige 2 ddget vastest,

A pH

B Toaupazuu

C Amnosdiar of pakemdt gaaashiee beskhouns koo

w

Bioloogilised ohud toidus

 Kutsun teid videoloengut vaatama,
testi lahendama ja arutlema.
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Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused
E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

Eeltingimusprogrammid (ETP)

Lektor Katrin Laikoja, Eesti Maaliilikool

Kaasrahastas
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SAFE-ORCfood

Il@ III Introducing the lecturer

Katrin Laikoja, MSc

SAFE-ORGfood Estonian University of Life Sciences

* Lecturer of food safety management systems

* Students: Bachellor and Master Students of food technology,
aquaculture and veterinary medicine

* Courses: food legislation, food safety, food hygiene, design,
implementation and maintenance of self control systems
based on HACCP principles

- -

¥ Eesti Maaillikool

h m ] Estervan Universsty of Uile Scancas

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
LErasmus+"

v‘fl Projekti intellektuaalse viljundi nr 4 tulemused
,J E-Oppe materjalid mahetoidu ohutusest

Eeltingimusprogrammid

e
ILUAI Food Safety Management System (FSMS)

The good hygiene practices (GHP), together with good manufacturing practices (GMP) and
traceability provisions are considered as prerequisite programmes (PRPs), which, together
with the procedures based on the HACCP principles, must result in an integrated food safety
management system (FSMS) for each business operator,

o] system

The objective of a FSMS is to HACCP-bases!
control food hazards in a food proceches
business and in their products. v

Figure 1. Elements of a
MS&WM&WW(FSMS)

Strateegilised partnerlussuhted korghariduses



Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused
E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

SAFE-ORCfood

Eeltingimusprogrammid

vl
IL@J Control measures for hazards

SAFE-OlCfood

1)
—— HAZARD ANALYSIS M

* Personnel 4
* Methodology B LR A R

Requirements for PRPs

* Equipment PRPs are defined as the conditions and measures necessary to ensure
IV TOIRDRDE the safety and sustainability of food at all stages of the food chain.

* Regulation (EC) No 852/2004: the general hygiene requirements (Annex |

CONTROL MEASURES ; 5 ht ! :
» - - — ‘ for primary production; Annex Il for activities after primary production
. '. " further on in the production chain).
: PRP oPRP cce * Regulation (EC) No 853/2004: the specific hygiene requirements for food
rerequisite Critical Control
Boiating Operational Prerequisite Points of animal origin (Annex Ill).

Programs
e * Regulation (EC) No 178/2002 (e.g. traceability, preparedness for recall,

communication) is also a basic requirement of a FSMS.

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
LErasmus+"
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Projekti intellektuaalne valjund nr 4
E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

Safe-ORGfood projekt

Rahvusvaheline mahetoidu ohutuse alane

kvaliteetharidus

)

SAFE-O 1 food

Progekts ur 2020+ 1-PLOL-KAZ03- 081304

04 - Mahetoidu ohutuse e-ppe materjalld

Projekn ajekava: | detsenmiber 2020-28 ety 2023

Amantp CC BYNC 40

Safe-ORGIood) koopdineenrs awtor: Virssasy Maatibkool ~ WULS (Poala) Projebns permend: FH Mimater
University of Applied Sciencen (Sekoesmsan). Twscia Ulikoed (salin), Pesti Mastikkool (Ferti), Zagrets Uhkool ~
Polletrspaadasteadenkon] (Forvastia) Toeellcknaal panadit kvl martia. Vieomi Mastlibowd —
wiLs 'm- »n Basti \lulhkm' (Eesti) KOK portoecid mul ks ;««kn mnlhb&uﬁu viindi

b & tihandy vilgnand sz o b fes esitatd sivs peegeldah vand
mttors sedoliti. Evroops Komngon o vestuts wlien stolibrs feabe lun-m- et

Hasstunel e
Eursupm Licki pregyarrn
[Erasens”

programm

- Erasmus+ Stratoagilived partnedused

krghanduse |aoks

LERTOR: Katvin Laikoja, Eesti Maniilihool
TEEMA: Eedtinglmmsprogrammid (E1TF).
VIDEO SLAIDIDE TERST:

1. shatd:

Tere Wdugile! Ses exitlus v eel ¢ destETP) todduol pulbainl g5

2. shald:

Moz s 00 K Laskogs, ma 1006m Eeste Maabtshoodss soidootarnse julinmasstisieemide kekorius

Olen 1wotuun! selles valdkonnss e 20 amts 0 Opetn tosdutelmoloozie.  vesivileluse ja
vertinsmedizain - wdengiicls  oidusdst -::n'usm«uu« tfduolmnst  swydulilipecn g
A 1, ek foxist o 1

ene d 1, mk
A skaid:

Toiduksstleptena vastutmme churs smidu toot; eest Toodwobutuse jul (TOIS)
costatik om ot fosdholiiusez seotid olite toudilaitiomse tlln\'«lc\ Ja nende toodetes. TOJS
Koosned eelimamuspeomamumidest (ETP) v protsedinmdest, mis pdhimevad chtmmalotss ja Kuinlivie
kontrollpunknide  (HACCT)  polimsdeetel.  Eclnpgumspeogmmumid  (ues koospevad  hendest
hisgieenutavast (GHP) o heast sootiustavast (GMP)) on aluseks HACCP iddmsale mkendaapsele ning
peaksid olexm kehtestand emme uus tabes HACCP-palaste menethesse helitestamst. Tosdn kanda
levivare | oo, amalids ou piidanud. ¢ vign sageli ¢ polijustasd peid mime eXsmisad
kritshistes kontrollpunktides (KKP), vaid konalekalded Ohes vor ensmun ET¥s, pagn halb siklik
Imglcen Wb chaparay pdmuu:ne Seepirast oa vigs odudme idwsate ecltingimuste programumids

vatly .tk ja

A, skai:

Nazu juto m. oo (oeiduok 1! cesiek boudn kontrolli all toldn obde
Towduolmmise messkoud peab nu.mmm Kotk voumahiknd soldugs seoend obud. ms milensvad
toorasnest. personalast, pdel I W ek dm i keskk

Secitrdd peab meeskioad olsustnms, kas spdsuﬁlm mikrotooloogihise, beennlya voi Msaalis olife ssalb
oltjata eeltimgmmese (ETP), odaliste eeltnzsaneae (0ETP) v kniflste komrollprekride abidl Lissteavet
OE TP o KK kodas letah Kotusjoul 2016 sasta seattsest, millele oo visSatud vitmssel sbaldil

Echinginusprogsmunnd i ole koukyeetse ol pahil spetsiifilised. Kuiad nesd Kolixkatakse lilisell bog
protscssd valiel

5. skald;

Eel | ou d @ d. mey on vaphbad sodu ohmtuse ja kdlbhkkuye
[Fr— muln Intllumsakla hhigis ctappides. Ras eelimensicle o lcmmmn ninded? sl sead
o0 Uldised b loomset § I widu bt 2 cuded (nis oa
oludieail ka shepoll dus bk t Jaoks) e, ids on huclmml CTmEVRies TIAMImses

(B5272004. 833 ’I)O-! jo 1TE2002).
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Valikvastustegn test

o o [

1. Tolduobutuse jubtimissusteemt Sidine eesmirk ou: E e It | n gl m u S p ro g r a m m I d

A, Suurendad: yte kasumnt

8 et rervishikku roitu

€. Tootn ohuut toath ga k 1 (ildsuss tosdiega seotud olitnde eest

D, Auethke kontroflule oks dokumentide koostamme
2, Tolduohumase jubtimsises tikistab inglivekeelne lihend GHP

L] L

A, Head hitgicenitavnd

+ Sorom s sonaes * Kutsun teid videoloengut vaatama,

C. Ulemaatlne rerviseprogranun

0. Uldhtgien progamum ° °

testi lahendama ]Jd arutlema.

3. Eeltinghmuste programmide siiited on jiirgmised:

Kalijuntone
Ristsaastumise vithimine

Mma

Persoualt koohirus p sikhk bilzieen
0. Temperntunen mbtonme jabutatad Indudes

4. Millised vilted on ETP de pubual VALED?

A, Eclupgmmsproarammid on seapdevased tavad, muda kohaddatakse kogn rootnuses ja
kdkides 1
Eeltingmmsprogrammid on HACCP kava aliseks

Feltimgmmised on konkreetsele tootele omnsed

O N o

K ETP ei tomui, on toode alat ohthk

5. Towdwohntuse jubtimises tihistab inglisekeelne lihend GNP
A General Motors Poola
8. Garanteeritud maksimanlne bimnd
C. Head tootmmstavad
D. Head kansacgsed hooned
’
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Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused
E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)

Autor: Joanna Trafialek, WULS, Poola
Lektor: Katrin Laikoja, Eesti Maailikool

Kaasrahastas
Euroopa Liidu programm
+Erasmus+" Strateegilised partnerlussuhted kdrghariduses



Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused

" E-oppe materjalid mahetoidu ohutusest

SAFE-ORCfood
[ Pl [ T R PP |
W Introducing the lecturer @ HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)
Joanna Trafiatek, prof. WULS
SRR ORGH 0l Warsaw University of Life Sciences (WULS) SAFE-ORGfood | | @

PRP ‘ HACCP principles |

(Prerequisite program) | (Hazard Analysis and Critical i

HACCP = food safety — : : Control Points) |

Main points of experience of the lecturer:

- Food technology

- Food safety <

- Prerequisite Programs (PRPs)

- HACCP (Hazard Analysis and Critical Control Points)
- Audits.
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L@JJ Projekti intellektuaalse valjundi nr 4 tulemused

SAFE-ORCfood

<2 @ HACCP principles no. 2
MI HACCP principies no. 2 Table of determining the critical control points (CCPs)

Determining the critical control points (CCPs)
(IR,
SAFE-O 1 food SAFE food
(@ _Cosen Almercarnas. 1020 ) Which step is CCP? @ @ @ @ PRINCIPLE 2 @
cﬁu:ll:iﬁ r‘r:e“a'a‘:: :v ‘{m tree ' ' Which Does this | Justify your decision ?
control measures -y J : Name of the : step need to | What method did vou choose s "
e ot Simplfied decton vee sepof | R | be odesidefaspinaccp? | Db
‘ lz;‘ar'::n p“::’ar Use one of several '{E"N‘ consultation ] sigmficant ~I|u‘ul dbe wdentified as <4 )
in a HACCP system methods for & risk scntrolled cCcP? . | You can use the decision tree | = . )
2 determining CCPs -{HACCN«mexperlm ] ‘ | % [ Yes | No | or expert consultation [QI |Q |Q3 |Q4
Memt
o M3V ¢ e Laboratory testing of product
'[WWOUQG - J ;“:;‘mu B Y | samples. expert consultation Y Y
S Pt decimon theee
e [ |
el L e "o I ]
o et . m-: - — m n Mm“
- - - -
Q—, Bt W cex - . s |
=3 v [ =] o= » B
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04 - Mahetoidu ohutuse e-oppe materjalid

Projekti ajakava: 1.detsember 2020-28. veebruar 2023

Autonidigus CCBY-NC 4.0

Safa-ORGfood: koordmeesnv asutus: Varssavi Maailikool — WULS (Poola). Projekt partmenid: FH Mimster
Unr v of Applied Sci (32 ). Tuscia \.’hkool (Itaalia), Eesti Maaiilikool (Eesti), Zagrebi Ulikool —
Péllumajandusteaduskond (Horvaatiz). Intelleh viljundit koordineenv asutus: Varssavi Maaiilikool —
WULS (Poclz) ja Eesti Mazulikool (Eesti). Kdik partnerid aitasid kaasa projekti intellektuzalse viljundi
arendzmne]e Vastav autor prof. WULS Joanna Trafialek, e-post joanna trafialek@ss=wedupl Eurcopa
K joni tostus kiesolsva valjaande k isele ef tahenda v3ljzandes esitatud sisu kanmitamist. Valjaandes
&tzltud s1su peegeldab vaid autonts seisukohts. Euroopa Komusion e1 vastuta selles sisalduva teabe kasutamuse
2est |

Euroopa Liidu programm

- Stratesgilised partneriused
E rasm Us + kirghariduse jaoks

Lektor: prof. WULS Joanna Trafialek, Varzzavi Maaiilikool
Teema: HACCP {ohuanaliiz ja kriitilized kontrollpunktid)

Video slaidide telst:

Slaid 1

Tere kéizile. Kdesolevas ettekandes kisitletakse chuznalifsl ja kritiliste kontrollpunktide pShimdtteid
lithidalt: HACCP péhumdtted.

Slaid 2

Minu nimi on Joanna Trafiabek. Olen Varssavi Masilikooli professor. Mul on dle 15-aastana
todkogemus toidutehnoloogi, filikocli Sppejéu ja audiitorina. Opetan teidubiizieeni ja toiduchutust,
sealhulgas HACCP péhimdtteid. Toiduchuotus ja torduchutuse tagamise siisteermid on minu peamised
teadusvaldkonnad.

Slaid 3

Paljudes ritkides, sealhulzas Eurcopa Liidu mikides, on toiduchutuse tagamise menethused kdigile
toidukditlzjatele kohustuzhbud, Toiduchutuse tagamizsks pezvad nad kehtestamz, rzkendama jz
haldama HACCP-pdhisad menstlused. HACCP on ochuanaliiis: jz kmifiliste kontrollpunktide
akroniiim (ingl. K. Hazard Analysic Critical Control Point).

Pidage meeles, ot enne HACCPE menetluste rakendamist peakaid eeltmzimusprogrammmd (ETP) olema
histi vilja todtatud, tiielikult toimivad ja kontrollitud.

On olemaz 7 HACCP pdhimétet: 1) chuanaliis; 2) kritiliste kontrollpunktide (Mihidalt KKF)
landlakemiiramme; 3) krittilists piinde keltestamms KKPdes; (4) EEPde tihnea seire kehtastamma
ja Juurutamine; {3) parandusmeetmete/ korrigeerivate tegevuste kehtestamine, ki saire naitab, ot KKP
21 ole kontrolli zI; 6) tdendustezevuste kelitestamime; (7) dokumentide ja andmets koostzmine.

Tina r:zg[n teile phimdtetest, mus vittavad kritilistels kontrollpunktidele. Need on péhimdtted or 2,
3, 4 ja 5. Oppige, kuidas midrata krittilizad kontrollpunktid, millized on kriitilized piirid ja knidas hua
siasteem KEPde serreks ja kirvalekallete ilmmemizel kasutuzale voetud parandusmestmete kohia
Slaid 4

Pohiméte nr 2 vittab EEPde kindlzksmazramizele. KKPd on toiduchutuse tagamiseks olulized. Peate
meeles prdama, et on viimahk firvastada rohkem ko fiks KEP Tezest killjest &1 cle aga teatavates
mahetoiduza tagelevates ettevdtetes viimalik KKPsid dldse kindlaks teha. Sellizes clukorras tuleks
HACCP-pohised dokumendid valja tootada ilma EXPd= menetlusteta.

Kisimns on sellss, kmidas otsustada, millime tootmizskesmi stapp tuleks idsntifitsesnidz KEPna?
Emnitiliste kontrollpunktide m3Zramizeks wéite kasutadz mitot meetodit, nt  otsustuzpun,
gkspe ultatzigonid ja HACCP meeskomrnz kogsmupse kasufamine Valik sdltub HACCP
meeskon.nasr KEPde kindlaksmidramine tulsh dokumentesrida. Hea lahendus on teha koklorvéte
EEPde identifitseerimisest tabelivormineus, kus esitatakse kogu teave. Saate koostada spetsizalse
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VALIKVASTUSTEGA KUSIMUSTE TEST

HACCP

1. Kui palju HACCP péhimdtteid on? Palun valige ks dige vastus.

=
L

onw
=Y

2. Millised on kriitiliste kontrollpunktide miiramise meetodid? Palun valige kiik diged ® K u tS u n te i d V i d e O | O e n g u t Va a ta m a )

vastused.

testi lahendama ja arutlema.

B
C. HACCP meeskonna kogemusel phinev meetod
D. HACCP tdérihma valited meetod

3. Kriitilised piirid tuleb kehtestada... Palun valige iks dige vastus.

=

Kaige olulisematele kriitilistele kontrollpunktidele
B. Igale kritilisele kontrollpunktile

C. Igale sammule vooskeemil’ tehnoloogilisel skeemil
D. Igale bioloogilisele chule

4. Kui palju parameetreid saab kehtestada kriitiliste piiridena? Palun valige kdik diged
vastused.
A. Parameetrite kogum, nt 2. 3 v8i rohkem
B. Uls paramester
C. Parameetreid ei ole vaja
D. See sbltub protsessist ja HACCP meeskonna otsusest

5. Kriitilised piirvairtused vastavad tootechutuse seisukohast vastuvdetavatele
maksimum-/miinimumviirtustele. Tdene voi vidr?
A VEEr
B. Tdene
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Projekti intellektuaalne valjund nr 5

Videod toiduohutuse siisteemidest mahetootlemises

Elen Peetsmann, Eesti Maalilikooli Mahekeskuse juht
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LL A] Oppevideod toiduohutuse siisteemist mahetootmises

SAFE- food

Tulemuseks on 5 lUhifilmist koosnev sari HACCP kohta mahetootmises. Need
sisaldavad konkreetseid HACCP alaseid naiteid.

Videod on filmitud osalevate riikide mahetoidu tootlemisettevotetes.

Poola — lirtide, teede, mahlade, mooside jms tootmine.
Saksamaa — musliga jogurti tootmine.

Eesti — dunamahla tootmine.

Itaalia — mozzarella tootmine pUhvlipiimast.

Horvaatia — oliivioli tootmine
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SAFE- food

Filmid on saadaval inglise keeles, subtiitritega poola, itaalia, horvaadi, eesti ja saksa
keeles.

e Esitatakse lahendusi mahetoodete HACCP susteemi juurutamiseks ja toimimiseks, nt
kuidas rakendada 7 HACCP pdhimotet, kuidas korraldada ja hallata HACCP

dokumentatsiooni praktikas.

e Valjundi nr 5. uuenduslikkuse elemendid: |abimoeldud unikaalsed, uuenduslikud
rahvusvahelised videod toiduohutusest mahetootmises, kus tutvustatakse HACCP-

sisteeme konkreetsetes ettevotetes.
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Projekti valjund nr 5
Videod toiduohutuse stlisteemist mahetootmises

Poola — iirtide, teede, mahlade,
mooside jms tootmine

Itaalia — puhvli mozzarella juustu tootmine
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GE_yoqhurt_EN_version

o =

CRO_Olive QI

Horvaatia — oliivioli tootmine
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Projekti valjund nr 5
Videod toiduohutuse stisteemist mahetootmises

Kutsun teid filmi vaatama:

Final product Organic Apple Juice
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