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SAFE-ORGfood
Agenda

• 16.00 – 16.30 Uhr Vorstellung des Projektes

• 16.30 – 17.30 Uhr Begutachtung der Lehrmaterialien/Austausch

• 17.30 – 18.00 Uhr Feedback
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Was ist zu beachten, wenn man ein 
sicheres Lebensmittel produzieren 

möchte?

SAFE-ORGfood
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SAFE-ORGfood
Lebensmittel-

sicherheit

Gefahren

biologisch

chemisch

physikalisch

Allergene 

Pathogenität

Gesetzliche 
Vorgaben

EU-Richtlinien 

EU-
Verordnungen

Grenzwerte

Spezielle
Regularien

Nationale 
gesetzliche 
Vorgaben

Bio-
Anbauverbände

Praxis-
anleitungen

Hygiene-
konzept (GHP)

GMP

HACCP -
Konzept

Allergen-
management

Verarbeitung
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Das Projekt
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SAFE-ORGfood

• Partner von fünf europäischen 
Universitäten

– University of Life Sciences, 
Warschau, Polen

– University of Life Sciences, 
Tartu, Estland

– University of Zagreb, 
Kroatien

– University of Tuscia, 
Viterbo, Italien

– FH Münster, Deutschland

Wer wir sind…
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SAFE-ORGfood

• Entwicklung von Materialien zum Thema Lebensmittelsicherheit für
– den Unterricht an 

– Schulen
– Hochschulen
– Ausbildungs- und Weiterbildungszentren
– Betriebe
– …

– eigene Weiterbildung

• Gefördert durch die Europäische Union im Rahmen eines Erasmus plus-
Programms

– Beginn: Nov 2020
– Ende: Feb 2023

Projekt und Ziele
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SAFE-ORGfood

• Durchgeführt in allen Teilnehmerländern
– In D: Anschreiben an 620 Betriebe
– Insgesamt 44 Antworten

• Hersteller und Verarbeiter von tierischen Produkten waren in der Mehrzahl, 
gefolgt von Betrieben, die sowohl tierische als auch pflanzliche Produkte 
verarbeiteten

• Überwiegend kleine Betriebe (1 – 2 Personen)

Umfrage
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SAFE-ORGfood

• Gehören Sie einem Anbauverband an?

Umfrage

Yes
70%

No
30%



10 von 00

SAFE-ORGfood
Umfrage

Yes
70%

No
30%

a.
21%

b.
45%

c.
34%

Sind Sie mit dem HACCP-
Konzept vertraut?

a. Ja
b. Nein
c. Ich dokumentiere nach den 
HACCP-Richtlinien, aber werte es 
nicht aus
d. Anderes

Gibt es in Ihrem Betrieb ein sich selbst 
kontrollierendes System, welches auf den 
HACCP-Richtlinien basiert und welches 
implementiert, erhalten und stetig angepasst wurde?



11 von 00

SAFE-ORGfood
Umfrage
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Principle 1. Durchfürung einer Gefahrenanalyse
Principle 2. Identifizierung der kritischen Kontrollpunkte (CCPs)
Principle 3. Festlegung von Grenzwerten an kritischen Kontrollpunkten
Principle 4. Festlegung und Einführung effektiver Überwachungsmaßnahmen
Principle 5. Festlegung von Korrektivmaßnahmen
Principle 6. Festlegung von Überprüfungsmaßnahmen
Principle 7. Einführung eines Dokumentationssystems

Bei welchem der folgenden HACCP-Grundsätze benötigen Sie Hilfe?
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SAFE-ORGfood

• Bevorzugte Art der Schulung
– Online-Schulung via Internet
– Vor Ort-Schulung in einem gut funktionierenden Betrieb

• Bevorzugte Unterrichtsmaterialien
– Kurze Handreichungen (<4 Seiten)
– Sammlung an HACCP-Beispielen mit praktischen Lösungen

Umfrage
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Unsere 
Ergebnisse
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SAFE-ORGfood

• Sammlung von Beiträgen zu 
unterschiedlichen Aspekten der 
Lebensmittelsicherheit

– Biologische Gefahren
– Mykotoxine/Mykotoxikosen
– Allergene/Allergen-

management
– Physische Gefahren
– Pestizide
– Präventivprogramme
– HACCP-Konzept
– EU-Verordnungen
– Nationale Besonderheiten

Handbuch
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SAFE-ORGfood

• Erstellung eines 
beispielhaften HACCP-
Konzeptes für ein 
landestypisches Bio-Produkt

HACCP-Konzept
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SAFE-ORGfood

• Erstellung von Präsentation 
(Bild und Text) zu den Themen 
des Handbuches

• Übungsfragen

Präsentation
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SAFE-ORGfood

• Besuch einer Produktionsstätte
– Erstellung eines Videos 

zum Thema HACCP-
Konzept

Videos
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SAFE-ORGfood

• Alle Materialien können demnächst von folgender Website herunter 
geladen werden:

http://safe-orgfood.eu/intelectual-outputs/

Website

http://safe-orgfood.eu/intelectual-outputs/
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Vielen Dank für Ihre 
Aufmerksamkeit

und

Viel Spaß beim Ausprobieren 
unserer Lehrmaterialien!

SAFE-ORGfood
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