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Evento di divulgazione SAFE-ORGfood 

Coordinatore del progetto SAFE-ORGfood: {ȊƪƻƱŀ DƱƽǿƴŀ Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie - SGGW 
(Polonia).  
Partner: FH Münster University of Applied Sciences (Germania), University of Tuscia (Italia), Estonian 
University of Life Sciences (Estonia), University of Zagreb ς Faculty of Agriculture (Croatia).  
Coordinatore prof. SGGW Joanna ¢ǊŀŦƛŀƱŜƪΣ e-mail: joanna_trafialek@sggw.edu.pl.  

Il sostegno della Commissione Europea alla produzione di questa pubblicazione non costituisce un'approvazione del contenuto, che riflette solo il punto di 
vista degli autori, e la Commissione non può essere ritenuta responsabile per qualsiasi uso che possa essere fatto delle informazioni in essa contenute. 

Transnational Quality Education for Organic Food Safety 

Educazione transnazionale sulla qualità per la 
sicurezza alimentare biologica 

Periodo del progetto:  
1.12.2020 ς 28.02.2023 

Copyright CC BY-NC 4.0 
 

Project No. 2020-1-
PL01-KA203-081809 

21 gennaio 2022, ore 14:00-16:00, Sala Comunale di Nepi, Nepi (Viterbo) 
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Agenda 

14:00 ς 16.00 
 
ω tǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ tǊƻƎŜǘǘƻ {!C9-ORGFood - Roberto Mancinelli 
ω [ŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƛƴ ŀƎǊƛŎƻƭǘǳǊŀ ōƛƻƭƻƎƛŎŀ - Andrea Ferrante 
ω tǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘƛǎŎǳǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ άwŀǇǇƻǊǘƻ ƛƴǘŜǊƴŀȊƛƻƴŀƭŜ ǎǳƭ ƭƛǾŜƭƭƻ Řƛ ŎƻƴƻǎŎŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ 
ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ǘǊŀ Ǝƭƛ ŀǘǘƻǊƛ ŘŜƭ ōƛƻƭƻƎƛŎƻέ - Mohamed Allam 
ω tǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘƛǎŎǳǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ϦaŀƴǳŀƭŜ Řƛ ǘŜƻǊƛŀ ŘŜƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƴŜƭƭŀ 

produzione biologica" e delle "lezioni on-line sulla sicurezza alimentare" - Roberto 
Mancinelli 
ω tǊŜǎŜƴǘŀȊƛƻƴŜ Ŝ ŘƛǎŎǳǎǎƛƻƴŜ ŘŜƭ ǾƛŘŜƻ ǎǳƭ ǎƛǎǘŜƳŀ Řƛ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊŜ ƴŜƭƭŀ 

produzione biologica - Roberto Mancinelli 
ω /ƻƴŎƭǳǎƛƻƴƛ 
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Il progetto è creato da un consorzio internazionale e 
interdisciplinare di specialisti e scienziati di  
5 università di 5 paesi dell'Unione Europea 

Nazwa 

{ȊƪƻƱŀ DƱƽǿƴŀ DƻǎǇƻŘŀǊǎǘǿŀ ²ƛŜƧǎƪƛŜƎƻ 
w Warszawie (Polonia) ς Coordinatore 

FH Münster University of Applied 
Sciences (Germania) 

Universita Degli Studi Della Tuscia (Italia) 

Estonian University of Life Sciences 
(Estonia) 

University of Zagreb (Croazia) 
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Università della Tuscia (UNITUS)  
 

Il gruppo di progetto 

Prof. Rosario Muleo Prof. Roberto Mancinelli Dr. Mohamed Allam Dr. Verdiana Petroselli 
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Risultati intellettuali del  
progetto SAFE-ORGfood 

Nr Risultati 
Lider 

rezultatu 

1 
Analisi della conoscenza della sicurezza alimentare tra 
gli stakeholder del biologico 

UNITUS, 

Italia 

2 
Manuale - teoria sulla sicurezza alimentare nella 
produzione biologica 

FHM,  

Germania 

3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla 
sicurezza alimentare 

SGGW, 

Polonia 

4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare 
biologica 

SGGW, 

Polonia + 
EULS, Estonia 

5 
Lezione on-line (video) sul sistema di sicurezza 
alimentare nella produzione biologica 

UNIZG, 

Croazia 

5 
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Sito web del progetto 
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http://safe-orgfood.eu/  

http://safe-orgfood.eu/
http://safe-orgfood.eu/
http://safe-orgfood.eu/
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Risultati del progetto, n. 1 
 

Rapporto internazionale sulla consapevolezza della 
sicurezza alimentare tra le parti interessate nel 
settore degli alimenti biologici 
 
 
 
 

Dr. Mohamed Allam 

"Analisi delle conoscenze sui prodotti alimentari tra le parti 
interessate che producono alimenti biologici" 



Dottorando: Mohamed Allam Supervisor 

Prof. Roberto Mancinelli 

University of Tuscia - Dept. DAFNE 

 

Co-Supervisor 

Dr. Emanuele Radicetti  

Evento del progetto SAFE-ORGfood 

 "Educazione di qualità transnazionale per la sicurezza alimentare biologica" 

SAFE-ORGfood project 

ĂTransnational Quality Education for Organic Food Safetyò 



ÅIn the last decades, the transformation to industrial society determined 
changes in agricultural practices from their basic function of providing food and 
labor to becoming a supplier of raw materials in agro-industrial and agri-
business systems. 

ÅIndustrial or modern agriculture characterized by intensive managements 
through growing the same crops year after year and cultivation based on 
intensive soil tillage operations. In addition, heavily dependent on fossil fuels 
and synthetic agrochemicals as the main source of energy and material. 

The problem 

Heavy machinery Monoculture Pestisides Chemicals ferilizers 



ÅPotentially, industrial farming presents valuable benefits for food 
security, in terms of food availability. Mainly as a result of the Green 
Revolution, global cereal production has tripled over the past century.  

ÅAt the same time, however, there are large adverse effects on the 
environment including greenhouse gas emissions, the loss of soil fertility 
and organic carbon, air and water pollution, and biodiversity loss.   

Consequences? 

Manufacturing synthetic  

agrochemicals 

Soil fertility loss Loss biodiversity Climate change and 

global warming GHG 

Current agricultural practices are unsustainable   



The Solution 

Environment, economy, and society are three main interdependent aspects 

which have to be addressed to define sustainability.  

Sustainable agriculture is a system that regulate farming activities to maximize 

productivity and profit, simultaneously minimize environmental damage, and 

secure sustainable production of high-quality food.  

Sustainable agriculture is multifunctional 

Sustianble agriculture supports local economies, communities and the environment  



https://landgeist.com/2022/09/03/organic-farming/ 

*  SINAB, 2020 

Agriculture area under organic agriculture  

Italy is a leader in organic production in 

Europe. Organic farming accounts for 

approximately 15% of the total utilized 

agricultural area compared with the 9% 

average in Europe.  

https://landgeist.com/2022/09/03/organic-farming/
https://landgeist.com/2022/09/03/organic-farming/
https://landgeist.com/2022/09/03/organic-farming/
https://landgeist.com/2022/09/03/organic-farming/
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0954349X22001680
https://www.sciencedirect.com/science/article/pii/S0954349X22001680


The new Action Plan for the development of organic production in the EU sets a target of 25% area of organic farming 

until 2030 (European Commission, 2020).  



SAFE-ORG food project 

Survey data analysis 

Due to the requirements of organic food production, there are numerous food 

safety aspects that need to be taken into consideration by producers and 

processors, to ensure highest quality and safety standards of the organic food 

products.  

Hazard Analysis Critical Control Point (HACCP)  

 is a management system in which food safety is addressed through the analysis and 

control of biological, chemical, and physical hazards from raw material production, 

procurement and handling, to manufacturing, distribution and consumption of the 

finished product. 



Å1. What type of farm/company do you represent?  

Å2. What is the size of your farm/company?  

Å3. Are you certified organic producer/processor?  

Å4. Do you belong to an association of organic producers?  

Å5. What kind of products do you process?  

Å6. Are you familiar with HACCP?   

Å7. Do you have a functioning self-control system based on the HACCP principles in place, 
implemented and maintained?  

Å8. What kind of food hygiene/safety trainings have you attended so far? 

Å9. Have you had any non-conformities/food safety problems in your production/ 
processing?   

Å10. Please select the areas where you need more assistance?  

Å11. Do you need assistance concerning the following HACCP principles? 

Å12. Which form(s) of food safety training would you prefer?   

Å13. Which forms of food safety training materials would you prefer?  

Å14. What kind of guidance materials would you need?  

Section I : general background  

Section II : experience in food safety  

Section III : need for training and guidance materials  

SAFE-ORG organic food producers survey  

In total  

330 participant  

a large mailing list of farms/companies 

connected to the organic food production 

regarding the implementation of the HACCP 

system. 



Percentages of farm/company activity within each country.  

 

Participants who are exclusive food producers (group 1 in 

green colour),  

while participants who are involved in food processing 

(manufacturing),  

exclusive food processors or food processors and producers 

included in group 2 (purple colour).  

 

Bars with different letters within each country indicate 

significant differences at p < 0.05. 



Percentages of farm/company sizes represented in 

the study for each country. Bars with different letters 

indicate significant differences within each country 

at p < 0.05. 



Percentages of farm/company products represented in the study for each country. Bars with different letters indicate 

significant differences within each country at p < 0.05.  



Percentages of certified organic producer/processor within each country. 



Percentages of participants which are familiar with HACCP system within each country. 



Percentages of answers regarding the assistance needed concerning HACCP principles overall countries. 



Thank you 
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Risultati di progetto, n. 2 
 
Manuale sulla sicurezza alimentare nella produzione 
biologica 
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Risultati di progetto, n. 2 
Manuale sulla sicurezza alimentare nella produzione 
biologica 

Il manuale è una raccolta di brevi capitoli dedicati ad aspetti 
selezionati della sicurezza della produzione di alimenti biologici 

Il target del manuale è costituito da insegnanti, conferenzieri, 
formatori, produttori e trasformatori di alimenti nell'UE e oltre. 

Elementi di innovazione del risultato: 
- ricerca sulla sicurezza alimentare con problematiche legate alla 

produzione di alimenti biologici; 
- l'effetto dello scambio di conoscenze tra i rappresentanti di tutti i 

paesi che partecipano al progetto SAFE-ORGfood. 
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Prodotti in formato: A4 e A5 

http://safe-orgfood.eu/intelectual-
outputs/handbook-theory-about-food-safety-in-
organic-production 

Versioni linguistiche disponibili: 
inglese, polacco, tedesco, italiano, 
croato, estone. 

Risultati di progetto, n. 2 
Manuale sulla sicurezza alimentare nella produzione 
biologica 
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Risultati di progetto, n. 2 
Manuale sulla sicurezza alimentare nella produzione 
biologica 
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Risultati di progetto, n. 2 
Manuale sulla sicurezza alimentare nella produzione 
biologica 
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Risultati del progetto, n. 3 
 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla 
sicurezza alimentare 
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Risultati del progetto, n. 3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla sicurezza 
alimentare 

Le "Istruzioni pronte per l'uso" forniscono soluzioni pratiche per la 
sicurezza alimentare per un tipico prodotto biologico in ciascun paese 
partner. È un insieme di procedure e istruzioni relative al sistema di 
sicurezza alimentare. 

I destinatari del manuale sono insegnanti, conferenzieri, formatori, 
produttori e trasformatori di alimenti nell'UE e oltre. 

Elementi di innovazione del risultato:  
l'utilizzo efficiente dell'HACCP con le esigenze produttive del biologico; 
contiene un prodotto completo di documentazione del sistema HACCP 
per il biologico. 
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Risultati del progetto, n. 3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla sicurezza 
alimentare 
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Risultati del progetto, n. 3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla sicurezza 
alimentare 
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Risultati del progetto, n. 3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla sicurezza 
alimentare 
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Risultati del progetto, n. 3 
Manuali pronti all'uso con soluzioni pratiche sulla sicurezza 
alimentare 
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Risultati del progetto, n. 4 
 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 

"Materiali di e-learning" è un insieme di materiali di 
apprendimento a distanza per master /  studi post-laurea /  
formazione esterna /  formazione interna. 

Il gruppo target dei "Materiali" sono insegnanti, conferenzieri, 
formatori, studi, produttori alimentari nell'UE e oltre. 

Elementi di innovazione del risultato: l'uso della tecnologia 
elettronica nella didattica della tutela dell'ambiente. 
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"Materiali di e-learning": 
- Presentazioni con voce (formato mp4) in 6 lingue: inglese, polacco, 

tedesco, croato, italiano ed estone; 
- Script in 6 lingue 
- Test di scelta in 6 lingue 

1. Minacce 

2. Micotossine e micotossicosi 

3. Allergie e gestione degli allergeni 

4. Pericoli fisici nella produzione di alimenti biologici 

5. L'uso di pesticidi in agricoltura biologica 

6. Programmi prerequisiti (PRP) 

7. Principi HACCP 

8. Regolamento UE sulla produzione biologica   
http://safe-orgfood.eu/intelectual-

outputs/e-learning-materals-on-

organic-food-safety/  

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
 
 
Pericoli negli alimenti biologici 
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Minacce 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Rischi biologici 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Rischi biologici 

Vi invito a guardare i video, fare i 
test e verificare le soluzioni 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Risultati del progetto, n. 4 
 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
 
Pericoli fisici negli alimenti biologici 
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Pericoli fisici negli 

alimenti biologici 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Pericoli fisici negli 

alimenti biologici 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
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Pericoli fisici negli 

alimenti biologici 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 

Vi invito a guardare i video, fare i 
test e verificare le soluzioni 
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Risultati del progetto, n. 4 
 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 
 
Principi HACCP 
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Principi HACCP 

Risultati del progetto, n. 4 
Materiali e-learning sulla sicurezza alimentare biologica 


